
H o t e l  A m b a s a d a

 m e n u  z i m o w e

Hotel Ambasada, 
Krobia, Dolina Drwęcy 62

rezerwacje: 505 041 716



Krem z dyni  z  nutą imbiru,  ol iwą z pestek dyni  oraz
pestkami dyni  21 zł

Pikantne f laczki  drobiowe podane z pieczywem 20 zł

Żurek z bia łą  kiełbasą  i  wiejskim ja jem  22 zł

Domowy rosół  na wiejskiej  kurze z  makaronem 
i  marchewką 18 zł

z u p y



p r z y s t a w k i  z i m n e

Tradycyjny tatar  wołowy podany z pieczywem 34 zł  

Placuszki  dyniowe z wędzonym łososiem, kwaśną
śmietaną oraz sa łatami 36 zł



p r z y s t a w k i  c i e p ł e

Krewetki  (6 szt . )  smażone na maśle  czosnkowym na
sałatach,  podane z grzanką czosnkową 47 zł

Gęsie  pipki  duszone z warzywami podane w kruchym
cieście  z  sa łatką 28zł



s a ł a t k i

A’la  Cezar  z  sa łatą  lodową,  serem Grana Padano 
i  grzankami oraz sosem pieprzowym podane  

na trzy sposoby 
wegetar iańska 27 zł

z  kurczakiem 33 zł

z  łosos iem 42 zł

Sałatka z  pieczonymi burakami,  mixem sałat ,  serem typu
feta ,   pestkami dyni  i  pikantnymi wiśniami

balsamicznymi 27 zł  



m a k a r o n y

Tagliate l le  z  kurczakiem i  brokułem w sosie
śmietanowym z serem Grana Padano i  pietruszką 35 zł

Tagl iate l le  z  pikantnym sosem pomidorowym, łosos iem,
ol iwkami i  serem Grana Padano  43 zł           



d a n i a  g ł ó w n e
Tradycyjny schabowy z ziemniakami z  wody oraz

kapustą  zasmażaną 41 zł  

Kieszeń drobiowa faszerowana grzybami podana 
z  z iemniakami,  sosem truf lowym i  surówką 

sezonową 36 zł

Duszone w czerwonym winie pol iki  wołowe w sosie
własnym z puree ziemniaczanym i  glazurowanymi

buraczkami 59 zł  

Duszony w musztardzie  francuskiej  s tek z  karkówki
podany z puree ziemniaczanym na sa łatach z pieczonymi

burakami 41 zł

Żeberka w miodowej marynacie podane z kapustą
zasmażaną oraz ziemniakami 44 zł



r y b y  i  o w o c e  m o r z a

Stek z łosos ia  pieczony w papi lotach z z iemniakami,
suszonymi pomidorami i  warzywami 62 zł

Pstrąg wędzony z Doliny Drwęcy podany na ciepło 
z  warzywami gri l lowanymi i  f rytkami 55 zł

 Mule w sos ie  pomidorowym z czosnkiem 
              i  pietruszką 48 zł              



d e s e r y

Kruszona beza z  puszystą  śmietaną,  owocami i  sosem
czekoladowym 24 zł

Banatoff i  -  Banany z bi tą  śmietaną,  lodami o smaku
słonego karmelu oraz sosem toff i  29 zł

Lody w dwóch smakach z bi tą  śmietaną i  sosem
owocowym 25 zł



m e n u  d z i e c i ę c e

Rosołek z  makaronem 14 zł

Panierowane f i leciki  z  kurczaka z  frytkami lub
ziemniakami (do wyboru)  podane z surówką 25 zł

Lody krasnala  z  bi tą  śmietaną 19



Espresso 50ml 10 zł

Kawa czarna 150 ml 10 zł

Kawa czarna z mlekiem 150 ml 12 zł

Cappucino150ml 12 zł

Latte Macchiato 250ml 14 zł

Herbaty 300ml 8 zł
Czarna 

Earl grey 
Zielona jaśminowa 

Zielona 
Owocowa

n a p o j e  g o r ą c e



n a p o j e  z i m n e
Coca-Cola 6 zł/0,2ml   12 zł/0,85ml

 
Sprite 6 zł/0,2ml   12 zł/0,85m

Fanta 6 zł/0,2ml    12 zł/0,85m

Sok Cappy 0,25l  pomarańczowy/jabłkowy 6zł
 

Dzbanek soku 1l  pomarańczowy/jabłkowy 15 zł

Woda mineralna 0,33l gazowana/niegazowana 6zł

Dzbanek wody z cytryną 1,4l  10 zł



p i w o
Tyskie 0,5l 10 zł

 
Lech 0,5l 10 zł

Lech Free 0,33l 7 zł

Kozel 0,5l 12 zł
Lezak
Cerny

 
Książęce 0,5l 12 zł
Złote pszeniczne
Czerwony lager

Sok do piwa 1 zł



a l k o h o l e  m o c n e
Wyborowa 0,4cl 8 zł

Absolut 0,4cl 10 zł

Finlandia 0,4cl 10 zł

Amundsen 0,4cl 10 zł

Ballantines 0,4cl 12 zł

Johnie Walker 0,4cl 12 zł

Jameson 0,4cl 14 zł

Jack Daniels 0,4cl 15 zł



w i n o

Saint Saturnin 2018, 750ml, Francja różowe wytrawne 36 zł

La Calade 2018, 750ml, Francja białe wytrawne 36 zł

Gal Tibor 2017, 750ml, Węgry czerwone wytrawne 45 zł

Egri Bikaver 2016 Titi, 750ml, Węgry czerwone wytrawne 49 

Arcanum 2011, 750ml, Węgry czerwone wytrawne 69 zł



Restauracja czynna:
 Od poniedziałku do piątku 14:00-20:00 

Sobota 12:00-17:00 
Niedziela 12:00-17:00

Rezerwacje 505 041 716


